BISTROT ALPIN

+33 (0)4 79 41 32 55 - info@bistrot-le-c.com
Bistrot Le C - 122 Rue Notre Dame des Neiges, 73120 Courchevel Moriond




BISTROT ALPIN

MENU NOEL

105 €/pers hors boissons - Drinks not included

AMUSE-BOUCHE /7 BITE-SIZED APPETIZERS

Autour de I'huitre et du foie gras.
Oyster and foie gras.

ENTREE /7 STARTER

Fraicheur de tourteaux, rémoulade de céleri et granny Smith, yuzu et caviar francais.
Crab, celeriac remoulade with apple, yuzu and French Caviar.

PLATS 7 MAIN COURSES

Poisson / Fish
Ballotine de sole et champignons sauvages, créme aux langues d’oursins.
Sole ballotine and wild mushrooms, sea urchin cream sauce.

Viande / Meat
Supréme de volaille de Bresse roti a la sarriette,
mousseline de pommes de terre Ratte truffées, sauce au vin jaune.
Supreme of savory roasted Bresse chicken, moussed potatoes with truffle, yellow wine sauce.

DESSERT

Le dessert de Noél du Bistrot Le C avec sa coupe de champagne.
The Bistrot Le C Christmas dessert with a glass of champagne.

MIGNARDISES 7 PETIT-FOUR

ceccoccccs MENU ENFANT -12 ANS 7/ CHILDREN'S MENU UP TO 12 YEARS  coocccooce

35€/pers hors boissons - Drinks not included

ENTREE /7 STARTER
Saumon fumé, légumes et pommes de terre confites a 'huile d’olive.
« Petrossian » smoked salmon with confit potatoes.
PLAT /7 MAIN COURSE

Supréme de volaille de Bresse, mousseline de pommes de terre Ratte.
Supreme of savory roasted Bresse chicken, potatoe mousse.

DESSERT

Le dessert de Noél du Bistrot Le C.
The Bistrot Le C Christmas dessert.



